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Dieser naturliche Prickler entstand aus der Idee, zwei Friichte aus
der Familie der Rosengewachse zu vereinen: die Quitte, eine Frucht
aus vergessenen Obstgdrten, und den Apfel, die traditionelle Frucht
des Pays d'Auge. Diese originelle Co-Fermentation enthullt einen
Cidre voller Leckerbissen mit unerwarteten Aromen von
Blutorangenschale, die sich mit der Frische des Apfels vermischen.

TERROIR VICTOT-PONTFOL. BODEN AUS LEHM UND MERGEL AUS DEM
OXFORDIUM.

SORTEN 60% BITTER-SUSSE APFEL, 40% QUITTEN.

ABHOLUNG VON OKTOBER BIS NOVEMBER

ALKOHOL 5% VOL.

HERSTELLUNG

Kontrollierte Garung in Edelstahltanks. Einheimische Hefen werden verwendet.
Die Stabilisierung wird durch aufeinanderfolgende Abstiche angestrebt. Die
Kontrolle der Garung erfolgt durch aufeinanderfolgende Abstiche. Nicht
pasteurisierter Apfelwein. Abfiillung in Flaschen von Mérz bis April.

Dichte: 1052 nach dem Pressen, d. h. 115 g Zucker pro Liter. 1011 bei der
Flaschenabfillung, was einem Alkoholgehalt in der Flasche nach der
Schaumbildung von 5 % entspricht.

VERKOSTUNG

Auge: Gelbe Farbe mit goldenem Schimmer.

Nase: Akazienhonig und weiBe Blliten. Nach Beliiftung frischer, pflanzlicher Duft
mit Noten von Aprikosen und Rosinen.

Mund: Kraftvoll und strukturiert. Die Bitterkeit der Quitte vereint mit der Saure
des Apfels enthillt unerwartete Aromen von Blutorangenschalen und einen
Abgang, der Zitrusfriichte und Gewlirze vereint.

NAHRWERTANGABEN

Ohne Zuckerzusatz. Kalorien pro Glas (12,5 cl): 65 Kcal.

TIiPPS UND VEREINBARUNGEN

Aufbewahrung: Stehende Flaschen in einem kiihlen Keller (8 bis 12 °C).Unter
guten Bedingungen kann er bis zu 5 Jahre nach dem Abfllldatum aufbewahrt
werden. Da der Cidre auf der Hefe gelagert wird, wird sich der Geschmack
verfeinern und komplexer werden.

Servieren: Als Aperitif, zu einem Dessert oder als Durstldéscher bei einem
Snack.

Kuhl zwischen 8 und 10 °C servieren.

Art der Flaschen: 75 cl
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